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ascobloc® Ascoline 700

Ascoline 700 - linia wydajnych urzagdzen o zwartej konstrukcji, tworzonych w oparciu o wieloletnie doswiadczenie
niemieckiego producenta wyposazenia kuchni przemystowych.

Urzgdzenia

wolnostojgce
Solidne elementy
blokéw termicznych
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Urzgdzenia do ustawienia na podstawach Opcjas Szt w wykonaniy
Moiliwos¢ dowolnej konfiguracji : :
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Urzgdzenia z przysztoscig ascobloc

Urzgdzenia charakteryzuje solidna konstrukcja i nowoczesne wzornictwo. Rdznorodne warianty wykonania oraz
podzespoty montazowe oferujg prawie nieskoficzone mozliwosci konfiguracji.

Urzgdzenia montowane na konsolach
Higieniczne rozwigzanie alternatywne
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Urzgdzenia do zabudowy \

Elastycznos¢ zabudowy potgczona z higieng
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ascobloc podwéijng plytg zeliwng

M Podwojna ptyta zeliwna z 2 oddzielnie regulowanymi strefami M Duze powierzchnie grzewcze; tatwe i bezpieczne przesuwanie naczyn
grzewczymi (kazda o mocy 3,0 kW) M Oszczednos¢ energii dzigki wbudowanemu systemowi ograniczania

M Ttoczona i termicznie izolowana powierzchnia kuchni temperatury

M Dobra akumulacja ciepta oznacza optymalne wykorzystanie M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacjg temperatury grzatki
resztkowej energii cieplnej gérnej i dolnej, dodatkowo z termoobiegiem
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Urzadzenia konsolowe AEH 218 AEH 418 AEH 618
Urzadzenia bez piekarnika AEH 210 AEH 410 AEH 610
Urzadzenia z piekarnikiem = AEH 413 AEH 613
Urzadzenia z piekarnikiem _ AEH 415 AEH 615

z termoobiegiem
Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej



Kuchnie z plytq stalowg ascobloc

M Bezszczelinowa ptyta stalowa z 4 odzielnie regulowanymi M Dobra akumulacja ciepta oznacza optymalne wykorzystanie
strefami grzania (kazda o mocy 3,0 kW) resztkowej energii cieplnej

M Plyta grzewcza zamontowana na termicznie izolowanym kotnierzu M Oszczedno$¢ energii dzieki systemowi ograniczania temperatury

B Regulacja mocy grzejnej za pomocg 5-stopniowego wtgcznika M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacja temperatury grzatki

M Duze powierzchnie grzewcze; tatwe i bezpieczne przesuwanie naczyn gérnej i dolnej, dodatkowo z termoobiegiem

AEH 443

Urzadzenia konsolowe AEH 448
Urzadzenia bez piekarnika AEH 440
Urzadzenia z piekarnikiem AEH 443
Urzadzenia z piekarnikiem z termoobiegiem AEH 445

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej



ascobloc Y plytg ceramiczng

B Bezszczelinowe potaczenie ptyty ceramicznej z blatem M Kilkustopniowa regulacja mocy grzewczej
utatwiajace utrzymanie czysto$ci M Btyskawiczny czas nagrzewania

M Strefy grzewcze wizualnie wyréznione na powierzchni ptyty B W ofercie rowniez podgrzewajace ptyty ceramiczne

W W ofercie rowniez ptyta indukcyjna (dodatkowo z funkcjg M Opcjonalnie: piekarnik z niezalezng regulacjg temperatury grzatki
rozpoznawania garnka) gérnej i dolnej, dodatkowo z termoobiegiem

AEH 508

Urzadzenia konsolowe AEH 308 AEH 508 AEH 708 AEH 358 AEH 558
Urzadzenia bez piekarnika AEH 300 AEH 500 AEH 700 AEH 350 AEH 550
Urzadzenia z piekarnikiem = AEH 503 AEH 703 = =

Urzadzenia z piekarnikiem

z termoobiegiem B AEH 505 AEH 705 B B

Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej



Wok indukeyjny ascobloc

M Ptyta ceramiczna, bezszczelinowo osadzona w blacie ze M Kilkustopniowa regulacja mocy grzewczej

stali nierdzewne;j M System rozpoznawania patelni z sygnalizacjg btedow
M tatwa w utrzymaniu czystosci M Specjalna konstrukcja kotnierza ptyty powodujgca optymalne
M Ceramiczna niecka do btyskawicznego nagrzewania patelni rozprowadzanie ciepta
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AEC 200

Urzadzenia konsolowe AEC 208
Urzadzenia bez piekarnika AEC 200

Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej




ascobloc s gazowe

M Ptyta gorna z tatwymi do utrzymania w czystosci przettoczeniami M Ruszt przystosowany rowniez do mniejszych naczyn

pod palniki W Wysoka efektywno$¢ przy wyjatkowo niskiej emisji gazu

M Kazdy palnik wyposazony w ptomien kontrolny z termo- M Opcja: piekarnik elektryczny z grzatkg gong i doing, dodatkowo
elektrycznym zabezpieczeniem z termoobiegiem lub piekarnik gazowy z zapalnikiem piezo-

M Ksztatt rusztu optymalnie dopasowany do wielkosci ptomienia elektrycznym

_‘—

Urzadzenia konsolowe AGH 218 AGH 418 AGH 618
Urzadzenia bez piekarnika AGH 210 AGH 410 AGH 610
Urzadzenia z piekarnikiem elektrycznym = AGH 413  AGH 613

Urzadzenia z piekarnikiem elektrycznym = AGH 415 AGH 615
z termoobiegiem

Urzadzenia z piekarnikiem gazowym = AGH 417 AGH 617

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej



Piekarniki z blatem roboczym ascobloc

M Piekarnik z blatem roboczym ze stali nierdzewnej H Wyjmowana dolna ptyta zeliwna optymalnie utrzymujgca
B Oddzielnie regulowana temperatura grzatek gornych i dolnych i rozpraszajgca ciepto

(kazda o mocy 3,0 kW) M Korpus ze stali nierdzewnej, wnetrze ze stali chromowane;j
M Regulacja temperatury piekarnika w zakresie 50 do 300 °C M 3 poziomy piekarnika z prowadnicami na blachy lub ruszty
M Opcjonalnie piekarnik z termoobiegiem M Chromowany ruszt i blacha emaliowana

—

Urzadzenia z piekarnikiem elektrycznym AEH 030
Urzadzenia z piekarnikiem elektrycznym z termoobiegiem AEH 050

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej



ascobloc Bemary/Podgrzewacz wielofunkcyjny

M Ttoczona komora wspawana bezszczelinowo w pokrycie M Komora na pojemnik GN 1/1 lub GN 2/1 o gteb. 200 mm
B Podgrzewanie posrednie za pomocg grzatek promiennikowych M Opro6znianie komory za pomocg zaworu kulowego %"
M Btyskawiczny czas nagrzewania M Podgrzewacz wielofunkcyjny: wariant bemaru o podwyzszone;j
M Regulacja mocy grzejnej za pomocg pokretta z termostatem od mocy, zapobiegajacy wysuszaniu podgrzewanych potraw
30 do 100°C M Opcjonalnie szafka grzewcza w podstawie

AEW 408

Urzadzenia konsolowe AEW 258 AEW 458 AEW 408
Urzadzenie wolnostojace AEW 250 AEW 450 AEW 400

Urzadzenie wolnostojace z

- AEW 452 =
szafka grzewcza

Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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Warnik ascobloc®

M Ttoczona komora wspawana bezszczelinowo w pokrycie W Wlew doprowadzajgcy wode z zaworem zwrotnym

M Gfeboko tloczone zagtebienie ograniczajace wyptyw piany M Perforowana blacha na dnie komory zapewnia odpowiednie
W Wigcznik z 3 stopniowg regulacjg i ogranicznikiem temperatury ustawienie koszy

M Latwos¢ czyszczenia komory dzieki podnoszonym grzatkom M Odptyw za pomocg zaworu kulowego 3"

M Automatyczne odciecie zasilania w momencie podniesienia grzatek
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AEW 660

Urzadzenia konsolowe AEW 468 AEW 668 AEW 868
Urzadzenia wolnostojace ~ AEW 460 AEW 660 AEW 860

Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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ascob|oc [y STRmen

M Komora ttoczona, z tzw. zimng strefa, wspawana bezszczelinowo M Ogranicznik temperatury

w pokrycie z zagtebieniem (frytownice elektryczne) M Odptyw za pomocg zaworu kulowego %"
B Podnoszone grzatki z jednoczesnym odcigciem zasilania — fatwe M Opcje: Automatyczne podnoszenie grzatek, elektroniczna
utrzymanie komory w czystosci regulacja temperatury (frytownice elektryczne)

M Regulacja mocy grzejnej za pomocg termostatu od 100 do 195°C MW komplecie: kosz, sito i pokrywa na komore

AEF 228

T

Urzadzenia konsolowe AEF 1288 AEF 228°) AEF 1488 AGF 128 AGF 228

Urzadzenia wolnostojace AEF 12408 AEF 22409 AEF 1449 AGF 124 AGF 224

A Opcja z podnoszeniem koszy | ® Opcja z elektronicznym sterowaniem
Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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Wanny frytownicze ascobloc

M Komora ttoczona, wspawana bezszczelinowo w pokrycie M Odptyw za pomocg zaworu kulowego %"
M Podgrzewanie od gory, za pomocg grzatek promiennikowych M Podstawa: Szafka otwarta

M Kilkustopniowa regulacja mocy grzewczej

M Pojemnik GN 1/1 - 200 mm z perforowanym ociekaczem

-

Urzadzenia konsolowe AEF 048

Urzadzenia wolnostojace AEF 040

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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AEF 040

lekiryczne wanny frytownicze



ascobloc

M Multifunkcjonalna — smazenie, gotowanie, podgrzewanie

M Ttoczona wanna o gt. 65 mm, wspawana bezszczelinowo
w pokrycie, przystosowana do pojemnikéw GN

M Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym,
z zaokraglonymi higienicznymi naroznikami

AEB 438

T —

Patelnie grillowe z dnem typu Compens

M Krotki czas nagrzewania, rownomierny rozktad temperatury

M Oddzielna regulacja temperatury poszczegolnych stref grzewczych
od 50 do 300 °C

M Otwor spustowy z korkiem (odptyw ttuszczu do pojemnika GN)

B Ostona przeciwrozpryskowa jako dodatek

[ Komoa | GN 1/1 GN 2/1 GN 1/1 GN 2/1

Urzadzenia konsolowe AEB 238 AEB 438 AGB 238 AGB 438

Urzadzenia wolnostojace AEB 230 AEB 430 AGB 230 AGB 430
Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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Plyty grillowe z powierzchnig stalowg ascobloc

M Piyta stalowa do grillowania z 25 mm zagtebieniem, wykonana ze M Dostepne 3 rodzaje powierzchni: gtadka, ryflowana i potryflowana
specjalnego stopu (opcjonalnie chromowana na twardo) M Otwor spustowy z korkiem (odptyw ttuszczu do pojemnika GN)

M Oddzielna regulacja temperatury poszczegdInych stref M Opcjonalnie z ostong przeciwrozpryskowg
grzewczych od 50 do 300 °C
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AEB 450.400
—

AEB 450.400
Urzadzenia
GrealeTE AEB 268 AEB 468 AEB 248  AEB 448 AEB 458 AGB 268 AGB 468 AGB 248 AGB 448 AGB 458
Urzadzenia

wolnostojace AEB 260 AEB 460 AEB 240  AEB 440 AEB 450  AGB 260 AGB 460 AGB 240 AGB 440  AGB 450

*Dostepne na zapytanie
Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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3 KEEl%ejelle]ed Lava-grille gazowe
S
&
2 M Ogrzewanie za pomocg grzatek rurowych (kazda strefa grzewcza delikatnie podsmazajgc potrawe
E 0 mocy 8,5 kW) B Do wyboru grille z rusztami okragtymi lub w ksztafcie litery V,
L4 W Zapalnik piezoelektryczny kazdy z podno$nikiem recznym
g M Bezstopniowa regulacja mocy grzewczej M Odptyw ttuszczu do wanienki umieszczonej pod blatem
3 M Kamienie z lawy wulkanicznej utrzymujg i promieniujg ciepto, M Ruszt ze specjalnego materiatu odpornego na przegrzewanie

'

AGL 400
150 Y
 p— | Ve, |

Urzadzenia konsolowe AGL 208 AGL 408 AGL 608
Urzadzenia wolnostojace AGL 200 AGL 400 AGL 600

Wiecej informacji znajdziecie Parfistwo w dokumentacji technicznej
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Grill rusztowy ascobloc

B W pokrycie wspawana specjalna komora wodna M Bezstopniowa regulacja mocy grzewczej do 210 °C
M Podgrzewanie po$rednie za pomocg grzatek rurowych B Wyjmowany ruszt z zagietych profili ze stali nierdzewne;
M Podnoszone grzatki umozliwiajg utrzymanie komory w czystosci M Odptyw za pomocg zaworu kulowego %"

H Automatyczne odciecie zasilania przy podnoszeniu grzatek
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AEG 400

T

Urzadzenia konsolowe AEG 208 AEG 408
Urzadzenia wolnostojace AEG 200 AEG 400

Wigcej informacji znajdziecie Paristwo w dokumentacji technicznej
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ascobloc JERes uchylne z dnem typu Compens

M Multifunkcjonalna — smazenie, gotowanie, duszenie, podgrzewanie M Krotki czas nagrzewania, idealnie rownomierny rozktad temperatury

M Ttoczona wanna o gteb. 170 mm, wspawana bezszczelinowo M Regulacja temperatury stref grzewczych od 50 do 300 °C

w pokrycie, przystosowana do pojemnikéw GN M Elektryczny mechanizm przechylania, z wyprofilowanym wylewem
M Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym, W Automatyczne wytgczenie grzatek przy przechylaniu patelni

z zaokraglonymi higienicznymi naroznikami W Wytgczenie silnika przy zamknietej pokrywie patelni
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AEP 508

Urzadzenia konsolowe AEP 508 AGP 508
Urzadzenia wolnostojace AEP 500 AGP 500

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacii technicznej
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Patelnia do smazenia/duszenia ascobloc’

M Multifunkcjonalna — smazenie, gotowanie, duszenie, podgrzewanie M Dostepne w dwoch rozmiarach dla GN 2/1 (44 1) i GN 3/1 (63 1)

M Ttoczona wanna o gteb. 170 mm, wspawana bezszczelinowo M Krotki czas nagrzewania, idealnie rownomierny rozktad temperatury
w pokrycie, przystosowana do pojemnikéw GN M Oddzielna regulacja temperatury poszczegolnych stref grzewczych
H Spod wanny typu Compens z dnem nieprzywieralnym, z zaokraglonymi od 50 do 300 °C
higienicznymi naroznikami i pokrywa z podwéjnymi $ciankami M Odptyw DN50 z zaworem kulowym 2“ i korkiem teflonowym

T“"‘\‘.‘ ’

-

I-l-

qhi: % |

AEP 550
e —

Typ Elektryczna Gazowa*
Komora GN 2/1 GN 3/1 GN 2/1 GN 3/1

Urzadzenia konsolowe AEP 558 AEP 658 AGP 558 AGP 658
Urzadzenia wolnostojace ~ AEP 550 AEP 650 AGP 550 AGP 650

*Dostepne na zapytanie
Wiecej informacji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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= (]
| ERe]elle]d Kodot warzelny
o
S
E M Powierzchnia blatu z przettoczeniem i przelewem nadmiarowym W Zamkniety system ogrzewania Permapress
.2 M Pokrywa na wytrzymatych zawiasach nierdzewnych, odpowiednio B Zabezpieczenie za pomocg systemu Pressostat oraz zaworu
g wybalansowana bezpieczenstwa
== M Napetnianie kotta za pomocg wbudowanej baterii M Oproznianie za pomocg zaworu DN 40

B Oszczedno$¢ energii dzieki podwojnej i izolowanej pokrywie

—

AGS 060

Urzadzenia wolnostojace AES 060 AES 080 AGS 060

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentaciji technicznej
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Szafki do pracy/Elementy neutralne

Szafki do pracy

M Blat ze stali nierdzewnej, z wyttumieniem od spodu
M Szuflada skrzyniowa na prowadnicach rolkowych
M Podstawa otwarta lub z drzwiami skrzydtowymi

M Front szuflady z podwéjng $cianka

AUA 048

ascobloc

Elementy neutralne

M Blat ze stali nierdzewnej, z wyttumieniem od spodu

M Ustawiane pomiedzy dwoma urzgdzeniami Ascoline lub
zawieszane na specjalnych tgcznikach

M Podstawa z zabudowanym frontem

b

Urzadzenia AUZ 028 AUZ 038 AUA 048 AUA 058 AUA 068
konsolowe
Urzadzenla AUZ 020 AUZ 030 AUA 040 AUA 050 AUA 060

wolnostojace

Wiecej informaciji znajdziecie Pafistwo w dokumentacji technicznej
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URZADZENIA WOLNOSTOJACE

Typ

Zasilanie

ascobloc Wykaz vrzgdzen

Ptyta gorna

Podstawa

Diugos¢ Moc elektr. Moc aaz.
(kW) (kW)

4 Kuchnie elektryczne z
ptyta zeliwng

5 Kuchnie elektryczne z

ptyta stalowa

6 Kuchnie elektryczne z

plyta ceramiczng
*opcja: system

rozpoznawania

garnka — xxx.110

7 Wok indukcyjny

8 Kuchnie gazowe

9 Piekarniki elektryczne z
blatem roboczym

10 Bemary elektryczne/

Podgrzewacze elektryczne

11 Warniki elektryczne

12 Frytownice
Mopcja: mechanizm podnoszenia

koszy (moc powigkszona o
0,25 kW na komore) - xxx.110

Blopcja: elektroniczna

regulacja temperatury — xxx.210

13 Wanny frytownicze

14 Patelnie grillowe z dnem

typu Compens

*zwigkszone moce urzadzen

od 2011

15 Plyty grillowe z

powierzchnia stalowa
*opcja: ptyta grillowa

chromowana na twardo

- xxx.400

Urzadzenia gazowe dostgpne
na zapytanie

16 Lava-grille gazowe

*opcja: ruszt okragty/ruszt V

- xxx.100/200

17 Elektryczne grille rusztowe

18 Patelnie uchylne z dnem

typu Compens

19 Patelnie do smazenia/duszenia

z dnem typu Compens

mm)

AEH?210  Elekiryczne 1 ptyta Zeliwna - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 6,1 =
AEH 410  Elekiryczne 2 piyty zeliwne - 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 12,1 -
AEH 413  Elekiryczne 2 piyty zeliwne — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 700 16,3 =
AEH 415  Elekiryczne 2 piyty zeliwne - 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 700 18,3

AEH 610  Elektryczne 3 ptyty zeliwne - 6 stref grzewczych Szafka otwarta 1000 18,1 =
AEH 613  Elektryczne 3 piyty zeliwne - 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny 1000 22,3

AEH 615  Elektryczne 3 ptyty zeliwne - 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 1000 241 -
AEH 440  Elekiryczne 1 plyta stalowa — 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 12,1 -
AEH 443  Elekiryczne 1 ptyta stalowa - 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 700 16,3 -
AEH 445  Elekiryczne 1 plyta stalowa — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 700 18,3

AEH 300*  Elektryczne 1 plyta ceramiczna - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 6,0 -
AEH 500*  Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 12,0 -
AEH 503"  Elektryczne 1 ptyta ceramiczna - 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 700 16,2 =
AEH 505  Elektryczne 1 ptyta ceramiczna — 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 700 18,2

AEH 700*  Elekiryczne 1 ptyta ceramiczna - 6 stref grzewczych Szafka otwarta 1000 18,0 -
AEH 703" Elekiryczne 1 ptyta ceramiczna - 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny 1000 22,3

AEH 705*  Elektryczne 1 plyta ceramiczna — 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 1000 24,1 -
AEH 350  Elektryczne 1 ptyta indukcyjna - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 10,0 -
AEH 550  Elektryczne 1 ptyta indukeyjna - 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 20,0 -
AEC200  Elektryczne 1 Wok indukcyjny Szafka otwarta 400 5,0 -
AGH210  Gazowe 2 palniki-1xC,1xD Szafka otwarta 400 - 9,3
AGH 410  Gazowe 4 palniki-2xC,2xD Szafka otwarta 700 - 186
AGH 413  Gaz./Elektr. 4 palniki-2xC,2xD Piekarnik elektryczny 700 42 18,6
AGH 415  Gaz./Elektr. 4 palniki-2xC,2xD Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 700 6,0 186
AGH 417  Gazowe 4 palniki-2x C,2xD Piekarnik gazowy 700 - 238
AGH 610  Gazowe 6 palnikow -3 x C,3x D Szafka otwarta 1000 - 279
AGH 613  Gaz./Elektr. 6 palnikow -3 x C, 3 x D Piekarnik elektryczny 1000 42 279
AGH 615  Gaz./Elektr. 6 palnikow-3xC,3xD Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 1000 60 279
AGH617  Gazowe 6 palnikow -3 x C, 3x D Piekarnik gazowy 1000 - 331
AEH 030  Elekiryczne Blat roboczy Piekarnik elektryczny 700 42

AEH 050  Elekiryczne Blat roboczy Piekarnik elektryczny z termoobiegiem 700 6,0 -
AEW 250  Elektryczne 1 komora—1x GN 1/1 Szafka otwarta 400 2,35 -
AEW 450  Elektryczne 1 komora—1x GN 2/1 Szafka otwarta 700 47 -
AEW 452 Elektryczne 1 komora—1x GN 2/1 Szafka grzewcza 700 54 -
AEW 400  Elektryczne 1 komora-1x GN 1/1 Szafka otwarta 400 4,6 -
AEW 460  Elektryczne 1 komora—1x12/81 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 400 6,0 -
AEW 660  Elektryczne 2 komory-2x12/81 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 600 12,0 =
AEW 860  Elektryczne 1 komora—1x 24/161 Szafka z drzwiami skrzydtowymi 600 12,0 -
AEF 124%8) Elektryczne 1 komora—-1x 12/81 Szafka otwarta 400 9,0 -
AEF 144" Elektryczne 1 komora—1x 24/16 | Szafka otwarta 600 18,0 -
AEF 224%8) Elektryczne 2 komory -2 x 12/8 Szafka otwarta 600 18,0 -
AGF 124 Gazowe 1 komora—1x 12/8 | Szafka otwarta 400 - 55
AGF 224  Gazowe 2 komory -2 x 12/8 | Szafka otwarta 600 - 10
AEF 040  Elektryczne 1 komora-1x GN 1/1 Szafka otwarta 400 1,1 -
AEB230  Elektryczne 1 Wanna GN 1/1 -1 strefa grzewcza Szafka otwarta 400 3,5 -
AEB430  Elektryczne 1 Wanna GN 2/1 - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 7,0 -
AGB230  Gazowe 1 Wanna GN 1/1 - 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 400 - 40"
AGB 430  Gazowe 1 Wanna GN 2/1 - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 - 80"
AEB 240  Elektryczne 1 Piyta grillowa ryflowana — 1 strefa grzewcza  Szafka otwarta 400 4,6 =
AEB 260*  Elektryczne 1 Piyta grillowa gtadka — 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 400 4,6 -
AEB 440  Elektryczne 1 Piyta grillowa ryflowana — 2 strefy grzewcze  Szafka otwarta 700 9,2 =
AEB 450*  Elektryczne 1 Piyta grillowa pétryflowana — 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 9,2 -
AEB 460  Elektryczne 1 Piyta grillowa gtadka - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 9,2 =
AGB240  Gazowe 1 Piyta grillowa ryflowana - 1 palnik Szafka otwarta 400 - 50
AGB260  Gazowe 1 Ptyta grillowa gtadka - 1 palnik Szafka otwarta 400 - 50
AGB440  Gazowe 1 Plyta grillowa ryflowana — 2 palniki Szafka otwarta 700 - 10,0
AGB 450  Gazowe 1 Ptyta grillowa pétryflowana — 2 palniki Szafka otwarta 700 - 10,0
AGB 460  Gazowe 1 Piyta grillowa gtadka — 2 palniki Szafka otwarta 700 - 100
AGL200*  Gazowe 1 ruszt - 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 500 - 8,5
AGL 400*  Gazowe 1 ruszt - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 - 170
AGL 600"  Gazowe 1 ruszt - 3 strefy grzewcze Szafka otwarta 1100 - 255
AEG 200  Elektryczne 1 ruszt- 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 400 44 -
AEG 400  Elektryczne 1 ruszt-2 strefy grzewcze (1/3 + 2/3) Szafka otwarta 600 6,6 -
AEP500  Elektryczne 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze Front zabudowany 700 72 -
AGP 500  Gazowe 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze Front zabudowany 700 - 8,0
AEP 550  Elektryczne 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 700 7,0 -
AEP 650  Elektryczne 1 Wanna GN 3/1, 63/46 | - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 1100 12,0 -
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Wszystkie urzadzenia przystosowane do podtaczenia systemu optymalizacji mocy. Ztacze do ACC 409.



Wykaz vrzgdzen ascobloc

URZADZENIA WOLNOSTOJACE Zasilanie  Plyta gorna Podstawa Diu n‘:;c) Moc e'(‘i("vt\;j M°°(ﬁav\75

19 Patelnie do smazenia/duszenia JRACIH:) Gazowe 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta
dostepne na zapytanie AGP650  Gazowe 1 Wanna GN 3/1, 63/46 | - 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 1100 - 160
AES 060 Elektryczne 1 Kociot- 63,51 Front zabudowany 700 12,45 -
20 Koty warzelne AES 080 Elektryczne 1 Kociot - 81 | Front zabudowany 800 12,45 -
AGS 060 Gazowe 1 Kociot - 63,5 Front zabudowany 800 - 125
21 Szafki do pracy/ AUA 040 Neutralne Blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 400 - -
Elementy neutralne AUA 050 Neutralne  Blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 500 ® °
AUA 060 Neutralne Blat roboczy z szufladg Szafka otwarta 600 - -
AUZ 020 Neutralne Blat roboczy Front zabudowany 200 - -
AUZ 030 Neutralne Blat roboczy Front zabudowany 300 - -
“QZK D,\IZSEgII_I"\\P:’I'?COWANE Typ Zasilanie  Plyta gorna 2 n?r?:; HEE el(ekle Moc(a%
. AEH 218 Elektryczne 1 plyta zeliwna - 2 strefy grzewcze 400 5.2 -
. ;l;:: nileelisdﬁ:tryczne - AEH 418 Elektryczne 2 plyty zeliwne — 4 strefy grzewcze 700 10,4 -
AEH 618 Elektryczne 3 plyty zeliwne — 6 stref grzewczych 1000 15,6 -
AEH 448  Elekiryczne 1 plyta stalowa - 4 strefy grzewcze 700 12,1 -
6 Kuchnie elektryczne z AEH 308"  Elekiryczne 1 ptyta ceramiczna - 2 strefy grzewcze 400 6,0 -
plyta ceramiczna AEH 508"  Elektryczne 1 plyta ceramiczna - 4 strefy grzewcze 700 12,0 -
*opcja: system AEH 708"  Elekiryczne 1 ptyta ceramiczna - 6 stref grzewczych 1000 18,0 -
g%zrﬁ%n—a ?(IEQI? 10 AEH 358 Elektryczne 1 piyta indukcyjna - 2 strefy grzewcze 400 10,0 -
AEH 558 Elektryczne 1 ptyta indukcyjna — 4 strefy grzewcze 700 20,0 -
AEC208  Elekiryczne 1 Wok indukcyjny 400 50 -
AGH 218 Gazowe 2 palniki-1xC, 1xD 400 - 9,3
8 Kuchnie gazowe AGH418  Gazowe 4 palniki-2xC, 2xD 700 - 186
AGH 618 Gazowe 6 palnikow -3x C, 3x D 1000 - 279
AEW 258 Elektryczne 1 komora—1x GN 1/1 400 2,35 -
U Egan:r?eﬁzgigv:renketiyczne AEW 458 Elektryczne 1 komora -1 x GN 21 700 47 -
AEW 408 Elektryczne 1 komora—1x GN 111 400 47 -
AEW 468 Elektryczne 1 komora—1x 12/8| 400 6,0 -
11 Warniki elektryczne AEW 668  Elektryczne 2 komory -2 x 12/8 | 600 12,0 -
AEW 868 Elektryczne 1 komora—1x 24/16 | 600 12,0 -
AEF 1289 Elektryczne 1 komora—1x 12/81 400 9,0 -
= ;(%'c‘};’:“;feﬁm S AEF 1489 Elekiryczne 1 komora -1 x 24/16 1 600 180 -
(el EGERE i el AEF 2289 Elektryczne 2 komory —2x 12/8 | 600 18,0 -
AGF 128 Gazowe 1 komora—1x12/8 | 400 - 55
AGF 228 Gazowe 2 komory -2 x 12/8 | 600 - 11,0
AEF 048  Elekiyczne 1 komora—1x GN 1/1 400 1,1 -
14 Patelnie grillowe z dnem AEB 238 Elektryczne 1 Wanna -GN 1/1 - 1 strefa grzewcza 400 3,5 -
typu Compens AEB 438 Elektryczne 1 Wanna - GN 2/1 - 2 strefy grzewcze 700 7,0 -
AU AN ERVVERITPZPA Y AGB 238 Gazowe 1 Wanna - GN 1/1 - 1 strefa grzewcza 400 - 40
sl AGB 438 Gazowe 1 Wanna - GN 2/1 - 2 strefy grzewcze 700 - 80
AEB 248* Elektryczne 1 Piyta grillowa ryflowana - 1 strefa grzewcza 400 4,6 -
15 PMY griIIovye - AEB 268*  Elekiryczne 1 Piyta grillowa gtadka — 1 strefa grzewcza 400 46 -
powierzchnig stalowg -
*opcja: phyta grillowa AEB 448* Elektryczne 1 Piyta grillowa ryflowana - 2 strefy grzewcze 700 9,2 -
chromowana na twardo AEB 458"  Elekiryczne 1 Piyta grillowa potryflowana - 2 strefy grzewcze 700 9.2 -
7 XxX.400 AEB 468*  Elektryczne 1 Plyta grillowa gtadka - 2 strefy grzewcze 700 9,2 -
AGB 248 Gazowe 1 Ptyta grillowa ryflowana - 1 palnik 400 - 50
AGB 268 Gazowe 1 Piyta grillowa gfadka - 1 palnik 400 : 50
AGB 448 Gazowe 1 Ptyta grillowa ryflowana - 2 palniki 700 - 10,0
e AGB453  Gazowe 1 Piyta grilowa pofryflowana - 2 palniki 700 - 100
AGB 468 Gazowe 1 Piyta grillowa gtadka — 2 palniki 700 - 10,0
16 Lava-grille gazowe AGL208*  Gazowe 1 ruszt - 1 strefa grzewcza 500 - 8,5
*opcja: ruszt okragty/ruszt V AGL408*  Gazowe 1 ruszt - 2 strefy grzewcze 800 - 170
E AGL608*  Gazowe 1 ruszt - 3 strefy grzewcze 1100 - 255
AEG 208 Elektryczne 1 ruszt - 1 strefa grzewcza 400 4.4 -
AEG 408 Elekiryczne 1 ruszt - 2 strefy grzewcze (1/3 + 2/3) 600 6,6 -
AEP508  Elekiryczne 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze 700 7.2 -
typu Compens AGP508  Gazowe 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze 700 - 80
19 Patelnie do smazenia/ AEP 558 Elektryczne 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze 700 7,0 -
duszenia AEP 658 Elektryczne 1 Wanna GN 3/1, 63/46 | - 2 strefy grzewcze 1100 12,0 -
:;?::;T:igmwe dostepne AGP558  Gazowe 1 Wanna GN 2/1, 44/32 | - 2 strefy grzewcze 700 - 100
AGP 658 Gazowe 1 Wanna GN 3/1, 63/46 | - 2 strefy grzewcze 1100 - 16,0
AUA 048 Neutralne Blat roboczy z szufladg 400 - -
21 Szafki do pracy/ AUA 058 Neutralne Blat roboczy z szufladg 500 - -
Elementy neutralne
AUA 068 Neutralne Blat roboczy z szufladg 600 - -
AUZ 028 Neutralne Blat roboczy 200 - -
AUZ 038 Neutralne Blat roboczy 300 - -
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Wszystkie urzadzenia przystosowane do podtaczenia systemu optymalizacji mocy. Ztacze do ACC 409.
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